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to kompleksowe instalacje

Analizujac kierunek rozwoju firm sprzedajacych na rynku
polskim urzadzenia piekarskie mozna zauwazy¢, ze tendengja
produktowa w wiekszosci z nich przesuwa sie z jednego kon-
kretnego produktu w kierunku kompleksowych rozwigzan.
W latach wczes$niejszych zwracano uwage na konkretny typ
urzadzenia z konkretnej firmy, ktéry cieszyt sie popularnoscia
wsrdd polskich klientéw i miat znamiona wyznacznika kierun-
ku rozwoju na przysztosc.

Wraz z dynamicznym rozwojem polskich przedsie-
biorstw i profesjonalizmem firm dostarczajacych urzadze-
nia pojawia sie coraz wiecej dostaw, ktore taczy fakt, ze sta-
nowig elementy sktadowe catej duzej instalacji, o w petni
automatycznej obstudze i sterowaniu.

Polscy klienci sa coraz bardziej zainteresowani tym,
aby jedna firma, w ramach swoich kompetencji i mozliwo-
Sci serwisowych, dostarczyta im catg kompletna instalacje,
spdjna funkcjonalnie i technologicznie, i zeby ona tez od-
powiadata za jej prawidtowe funkcjonowanie.

Mozna wiec postawic teze, ze w obecnych warunkach
gospodarczych w naszej branzy mianem produktu przy-
sztosci powinniSmy okresli¢ nie pojedyncze urzadze-
nie, ale caly zestaw, w formie kompleksowej instalacji.

Mozliwos¢ sprzedazy i montazu jednego pieca obrotowe-

go lub innego pojedynczego urzadzenia nabiera wsrod kryte-
riéw doboru partnera handlowego drugoplanowe znaczenie.

Dla zobrazowania tego pogladu mozna postu-
zy¢ sie nastepujacymi przyktadami.

1. W przypadku instalacji silosowych klient
oczekuje od dostawcy juz nie tylko dostarczenia
i montazu kilku zbiornikéw na make i systemu
transportujaco-nawazajacego, ale roéwniez zain-
stalowania catej instalacji przygotowania kwasow
zytnich, pszennych, solanki itd. I co oczywiste,
objecie tych wszystkich funkcji technologicznych
wspolnym, zrozumiatym dla uzytkownika syste-
mem sterowania.

Wizyty w polskich piekarniach pokazuja, ze
jest to bardzo dynamicznie rozwijajacy sie kieru-
nek w naszej branzy. Obecnie instalacje silosowe
w Polsce sg jednymi z najnowoczesniejszych roz-
wigzan w Europie.

2. Drugim przyktadem potwierdzajacym teze
o zasadnosci przypisywania miana produktu przy-
sztosci catej kompleksowej instalacji sg instalacje
piecowe z automatycznymi systemami za- i wy-
tadunku, transportu do magazynu wyrobdéw go-
towych i, co ogromnie wazne, wraz z profesjonal-
nymi systemami odzysku energii cieplnej (jakze
obecnie aktualny to temat!).

Ze wzgledu na to, ze juz od kilku lat zauwa-
zono w Polsce bardzo dynamicznie rozwijajace
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sie zainteresowanie odpiekiem
w piecach wsadowych pieczywa,
ktore byto poddane wydtuzonej
fermentacji, integralng czescig wy-
zej wspomnianych instalacji pie-
cowych sa:

— instalacje wyspecjalizowanych
komér chtodniczych i automatéw
garowniczych, w ktérych wyko-
rzystywana jest energia z systemu
odzysku ciepta,

— zrobotyzowane systemy auto-
matycznego pobierania produktu
z peelboardéw i automatycznego
przekazywania ich (poprzez deli-
katne podbieranie) na wskazang
potke w piecu.

Ku zaskoczeniu wielu bardzo
znanych piekarzy w Europie Za-
chodniej w chwili obecnej w Polsce
powstaje najwiecej takich rozwia-
zan, co dla kraju, w ktoérym jesz-
cze 25 lat temu zaawansowane
systemy automatyczne ogladane
podczas wyjazdéw zagranicznych
byty nieosiagalne, jest powodem
do dumy.

Fakt, ze w tej chwili jest juz
mozliwe, aby jedna firma dostar-
czyta komplet opisanych powyzej
urzadzen, zamontowata je i wzieta
na siebie odpowiedzialnos¢ ser-
wisowg sprawia, ze ze wzgledu
na deficyt rgk do pracy systemy
zautomatyzowane ciesza sie coraz
wiekszym zainteresowaniem.

Opisane kierunki inwestycyj-
ne maja szanse na wieloletni staty
rozwdj, gdyz ich istotg jest two-
rzenie rozwigzan technicznych,
ktore przyczyniaja sie do statego
podwyzszania jakosci pieczywa
z wykorzystaniem w petni natural-
nych procesow, ktore jeszcze nie-
dawno nie mogty by¢ stosowane
ze wzgledu na bardzo duza praco-
chtonnos¢.

Odpiek produktéw, np. w pie-
cach wsadowych, poddawanych wy-
dtuzonej fermentacji ciasta sprawia,
ze dzisiaj produkt z duzej piekar-
ni (w ktorej zastosowano opisane
powyzej rozwigzania) jest wysokiej
jakosci i cieszy sie uznaniem kon-
sumenta.
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